
�orey-�aint-�enis
1er �ru �es �harri�res

�e premier cru est nouvellement propos� au �omaine �miot et �ils. 
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�ntre nos �orey 1er cru �ux �harmes et �es �illandes

21,61 ares

�lantation de 1933 � 2019

48 ��/�a

1 200 bouteilles/an

�aturit� de 5 � 7 ans 

�otentiel de garde : 10 � 15 ans selon le mill�sime

�ouleur : �ouge rubis profond

�ez : expressif (baies, petits fruits noirs),
d’une grande fraicheur


ouche : gourmande et parfaitement
structur�e, belle longueur
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« �harri�res » : �e mot de l’ancien fran
ais d�riv� du mot « char » d�signe une route qui pouvait 
	tre emprunt�e par des chevaux et leurs cavaliers, des charrettes ou des chariots.

� �orey-�t-�enis, ce climat est travers� par une route importante qui monte de la plaine et rejoint 
la route qu’on appelle aujourd’hui « la �oute des �rands �rus.

�a vigne est expos�e �st / �ud-�st, � 260m d’altitude. �lle repose sur des sols argilo-limono-sableux 
peu �pais. �es �harri�res se situent du c�t� nord de �orey, sous le �los de la �oche, entre « le �los 
des �rmes » et « les �aconni�res ».

�e la culture jusqu’� la vinification, chaque op�ration est raisonn�e en fonction du mill�sime pour 
�laborer les meilleurs vins et conserver la typicit� du terroir. �’�levage se fait en f�ts de ch	ne ; 
dont 30% de f�ts neufs.


on �quilibre moelleux/acide/tanins. �’est un vin d’une rare �l�gance et d’une grande richesse.
�n nez fruit�, une bouche structur�e, pleine, aux tanins souples qui rendent ce vin tr�s plaisant.
�l est gourmand…

�l accompagne tr�s bien les viandes rouges et les fromages. �l se d�guste entre 14°� et 16°�. �ous 
conseillons d’attendre de 5 � 7 ans sur les grands mill�simes pour l’appr�cier.
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